INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 09 Septembre 2024

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 1 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 22

Jours 8h00 - 9h30 9h30 -~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Nutrition et santé Propricies p hy§1co~ . .
: . chimiques des aliments Analyse sensorielle Analyse sensorielle
Dimanche (éck; 35:?8&1\;{)) (éggss((i{a}g;dl\f)) (Lekbir A.) (Ferhat R.) (Ferhat R.)
Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 1) Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Salle 03
Communication Matiéres alimentaires i e Is Prop riéte’; phylgico~chi hf.’ro.p rie’té; phyl;ico~
) (Bensaad D.E.) (Noui Y.) Aliments 1011%[1011116 S miques des a 1ments cnimiques des a 1ments
Lundi Cours (UE’I: 1') Cours (UEF 1) (Saadoudi M.) (Lekbir A.) (Lekbir A.)
Salle 03 Salle 03 Cours (UEM 2) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 03 Salle 03
Matiéres alimentaires Matiéres alimentaires Communication
Mardi (Noui Y.) (Noui Y.) (Bensaad D.E.)
Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Cours (UET 1)
Salle 03 Salle 03 Salle 03
Rhéologie Rhéologie Aliments fonctionnels 1?15131:111{11;3%11)6 I?]ﬁiggzg%u)e
Mercredi (Baississe S.) (Baississe S.) (Saadoudi M.) Cours (UEIL). D Cours (UED. 1
Cours (UEF 2) Cours (UEF 2) Cours (UEM 2) Salle 03 Salle 03
Jeudi
Valable a partir du 24 Septembre 2024
UE fondamentales
UECFI (QIP) : Propriétés physicochimiques des matiéres W0 P A
alimentaires

UEDI (O/P): Informatique
Matiére 1: Informatique
UE transversale
UET1 (O/P): Communication
Matiére |: Communication

UE méthodologie
UEM1 (O/P): Nutrition et aliments fonctionnels
Matiére 1: Nutrition et santé
Matiére 2: Aliments fonctionnels

Matiére |: Matiéres alimentaires

Matiére 2: Propriétés physicochimiques des aliments

UEF2 (O/P) : Rhéologie et Analyse sensorielle des aliments
Matiere 1: Rhéologie et Analyse sensorielle des aliments

1/1



Batna le, 09 Septembre 2024
INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES "
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 1 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 22

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Maticres alimentaires Analvse sensorielle Informatique
- (Abdeddaim M.) (Noui Y.) ey (Haddad S.)
imanche C (Ferhat R.)
ours Cours Cours (UEF 2) Cours (UED 1)
Salle 03 Salle 03 Salle 03
TP Analyse Sensorielle (Ghellam M.) TP Analyse Sensorielle (Ghellam M.) TP Analyse Sensorielle (Ghellam M.)
(G1) Labo F14 (G2) Labo F14 (G2) Labo F14
et TP Matieres alimentaires (Briki S.) TP Matieres alimentaires (Briki S.) TP Maticres alimentaires (Briki S.)
(G2) Labo H38 (G3) Labo H38 (G3) Labo H38
TP Rhéologie (Baississe S.) TP Rhéologie (Baississe S.) TP Rhéologie (Baississe S.)
(G3) Labo F34 (G1) Labo F34 (G1) Labo F34
Communication Propriétés physico-chimiques
(Bensaad D.E.) Rhéologie des aliments Aliments fonctionnels Aliments fonctionnels
Mardi Cours o (Baississe S.) (Lekbir A.) (Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
S Cours (UEF 2) Cours Cours (UEM 2) Cours (UEM 2)
alle 03
Salle 03
TP Propriétés physico-chimiques des TP Propriétés physico-chimiques des TP Propriétés physico-chimiques des aliments
aliments (Messaoudi M.) aliments (Messaoudi M.) (Messaoudi M.)
(G1) Labo H38 (G2) Labo H38 (G3) Labo H38
Mercredi TP Informatique (Haddad S.) TP Informatique (Haddad S.) TP Informatique (Haddad S.)
(G2) H11 (G3) H11 (GI) H11
TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.) TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.) TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.)
TD Aliments fonctionnels (Ghellam M.) TD Aliments fonctionnels (Ghellam M.) TD Aliments fonctionnels (Ghellam M.)
(G3) Salle 15 (G1) Salle 15 (G2) Salle 15
Matieres alimentaires Propriétés physico-chimiques
Jeudi (Noui Y.) des aliments (Lekbir A.)
Cours Cours
Salle 03 Salle 03

Valable a partir du 13 Octobre 2024

NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 18 (1¢r étage) / Salle 22 (2éme étage) / Labo F14, H38, F34 (Institut) /
Centre de calcul H11 (Institut)
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 09 Septémbre 2024

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 2 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 18

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11ThO0 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Biostatistique Technologie de transformation Technique de documentation Technique de documentation
Dimanche (Melkmi L.) des aliments (Partie 1) (Bendjama E.) (Bendjama E.)
Cours (UEF 2) (Laabed M.) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 04 Cours (UEF 1) Salle 04 Salle 04
Technologle de AP plication deg , Technologie de transformation Stage et visite d’entreprise ou Stage et visite d’entreprise ou
transformation des systemes de qualité i . < . . . < . . .
. . . S des aliments (Partie 1) laboratoire (Zitouni B.) laboratoire (Zitouni B.)
Lundi aliments (Partie 2) (Zidani S.)
A (Laabed M.) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
(Zidani S.) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Salle 04 Salle 04
Cours (UFE 1) Salle 04
Biostatistique Biostatistique Application des systemes de Application des systemes de
Mardi (Melkmi L.) (Melkmi L.) qualité (Zidani S.) qualité (Zidani S.)
Cours (UEF 2) Cours (UEF 2) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04 Salle 04
Technologie de E . .
> ntreprenariat Entreprenariat o . . ,
transformation des (Laabed L) (Laabed L) Séminaires et conférences Séminaires et conférences
Mercredi aliments (Partie 2) ; ; (Fahloul D.) (Fahloul D.)
A Cours (UET 1) Cours (UET 1)
(Zidani S.) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
Cours (UFE 1)
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2024

UE fondamentales

UEF1 (O/P): Transformation des aliments et systémes qualité

UE découverte

UED1 (O/P): Techniques de documentation

Matiére 1: Techniques de documentation

UE transversale
IUET1 (O/P): Projet d’investissement
Matiére 1: Entreprenariat

UE méthodologie
[UEMI1 (O/P): Stage et Séminaires
[Matiére 1: Stage et visite d’entreprise
IMatiére 2: Séminaires et conférences

Matiere 1: Technologie de transformation des aliments
Matiere 2: Application des systémes qualité

UEF2 (O/P): Biostatistique

Matiére 1: Biostatistique
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Batna le, 09 Septémbre 2024
INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES [
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 2 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 18

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11hO0 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Biostatistique (Melkmi L) Technique de.documentatlon Application des sys@e‘mes de qualité
e e Cours (UEE 2) (Bendjama E.) (Zidani S.)
Salle 04 Cours (UED 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04
TD Technique de documentation TD Technique de documentation 14h00 — 16h00
Technologie de (Bendjama E.) (Bendjama E.) TP Biostatistique (Melkmi L.) (G1/G2)
Lundi transformation des aliments (G1) Salle 17 (G2) Salle 18
(Partie 2) (Zidani S.) TD Application des systémes de TD Application des systémes de TP Technologie de transformation des aliments (Lait) (G2/G1)
Cours (UFE 1) qualité (Temagoult A.) qualité (Temagoult A.) (Bendjama E.)
(G2) Salle 18 (G1) Salle 17 Labo F33
Application des systemes de | Technologie de transformation des L .
Pt ‘ . Séminaires et conférences
Mardi qualité (Zidani S.) aliments (Partie 1) (Fahloul D.)
Cours (UEF 1) (Laabed M.) Cours (UEM )
Salle 04 Cours (UEF 1)
Biostatistique (Melkmi L.) Entreprenariat (Laabed M.) Séminaires et conférences Stdﬁbﬁﬁ:jﬁtd&ﬁgﬁgflg; ou Std%&;ﬁ;ﬁi;ﬁg&gﬂ;g ot
Mercredi Cours (UEF 2) Cours (UET 1) (Fahloul D.) Cours (UEM 1) ‘ Cours (UilM 1 ‘
Salle 04 Salle 04 Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 13 Octobre 2024

NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 16, 18 (1< étage) / Labo F33 (Institut) / Centre de calcul H11 (Institut)
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