INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 09 Septembre 2024

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 1 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 21

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11hO0 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Nutrition et santé ch}i’fr?ip ﬁzze(;ezhzﬁﬁz;lts Transformation des Transformation des
. (Abdeddaim M.) (Abdeddaim M.) d . céréales céréales
Dimanche (Lekbir A.) N At
Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UEF 1) (Zidani S.) (Zidani S.)
Salle 03 Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Communication Matiéres alimentaires Transformation des Pfr?ip riete; phyl?igo;l(ihi h}i)fr?ip riete; phyli‘io;n
5 (Bensaad D.E.) (Noui Y.) produits laitiers ques des auments ¢ ques des auments
Lundi . (Lekbir A.) (Lekbir A.)
Cours (UET 1) Cours (UEF 1) (Noui Y.) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 2)
Salle 03 Salle 03
Matieres alimentaires Matiéres alimentaires Communication Transformation des
Mardi (Noui Y.) (Noui Y.) (Bensaad D.E.) produits laitiers
Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Cours (UET 1) (Noui Y.)
Salle 03 Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 2)
Procédés alimentaires Procédés alimentaires l?éiggjg%u; l?éiggjg%%‘
Mercredi (Zitouni B.) (Zitouni B.) o ey
Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 03 Salle 03
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2024

UE fondamentales
UEF1 (O/P): Propriétés physico-chimiques des

matiéres alimentaires

UE méthodologie

1. Matiéres alimentaires

UEM1 (O/P): Nutrition et procédés alimentaires

2. Propriétés physicochimiques des aliments

1. Nutrition et santé

UEF2 (O/P): Transformation des aliments 1

2. Procédés alimentaires

1. Transformation des aliments 1
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UE découverte

UED1 (O/P): Informatique

1. Informatique

UE transversales

UET1 (O/P): Communication

1. Communication




Batna le, 09 Septembre 2024
INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES "
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 1 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 21

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h0O0 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Maticres alimentaires Transformation des céréales Informatique
Di h (Abdeddaim M.) (Noui Y.) S (Haddad S.)
R Cours Cours (Zidani S.) Cours (UED 1)
Cours (UEF 2)
Salle 03 Salle 03 EAD
TP Transformation des céréales (Bensaad D.E.) TP Transformation des céréales (Bensaad D.E.) TP Transformation des céréales (Bensaad D.E.)
(G1) Labo F34 (G2) Labo F34 (G3) Labo F34
Lundi TP Matieres alimentaires (Briki S.) TP Matieres alimentaires (Briki S.) TP Matieres alimentaires (Briki S.)
(G2) Labo H38 (G3) Labo H38 (G1) Labo H38
TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.) TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.) TD Nutrition et santé (Abdeddaim M.)
(G3) Salle 18 (G1) Salle 18 (G2) Salle 18
Communication Transformation des produits Propricics phy_31co~ch1m1ques des qhe 1 .
. (Bensaad D.E.) laitiers ahm_ents Proced;s ahmentalres
Mardi C B (Lekbir A.) (Zitouni B.)
ours (Noui Y.)
Salle 03 Cours Cours Cours (UEM 1)
Salle 03
TP Propriétés physico-chimiques des aliments TP Propriétés physico-chimiques des aliments TP Propriétés physico-chimiques des aliments
(Messaoudi M.) (Messaoudi M.) (Messaoudi M.)
(G1) Labo H38 (G2) Labo H38 (G3) Labo H38
Mercredi TP Informatique (Haddad S.) TP Informatique (Haddad S.) TP Informatique (Haddad S.)
(G2) H11 (G3) H11 (G1) H11
TP Procédés alimentaires (Zitouni B.) TP Procédés alimentaires (Zitouni B.) TP Procédés alimentaires (Zitouni B.)
(G3) Labo Cub (G1) Labo Cub (G2) Labo Cub
Matieres alimentaires Propriétés physico-chimiques des
. (Noui Y.) aliments (Lekbir A.)
Jeudi Cours Cours
Salle 03 Salle 03

Valable a partir du 13 Octobre 2024
NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 18 (1¢r ¢tage) / Salle 21 (2éme étage) / Labo H38, F34 (Institut) / Centre de calcul H11

(Institut)
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 09 Septémbre 2024
ept

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 2 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 17

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11hO0 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Biostatistique Développement d’un Technique de documentation | Technique de documentation
CirE e (Melkmi L.) produit alimentaire (Bendjama E.) (Bendjama E.)
Cours (UEF 2) (Fahloul D.) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 04 Cours (UEM 1) Salle 04 Salle 04
Développement d’un Application des Application des systemes de Application des systemes de
o duir’zrz)ﬂimcntairc systémes de qualité Aliments Fonctionnels qualité qualité
Lundi P (Fahloul D) (Zidani S.) (Saadoudi M.) (Zidani S.) (Zidani S.)
Cours (UEM' D Cours (UEF 1) Cours Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04
Biostatistique Biostatistique Stage et vllrsgc d entreprise ou Stage et vllrsgc d cn’frcprlsc ou
: (Melkmi L.) (Melkmi L.) aboratoire aboratoire
Mardi (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Salle 04 Salle 04 Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
E?E;Zgzznﬁl)a t E?E;Zgzznﬁl)a t Aliments Fonctionnels Aliments Fonctionnels
Mercredi ) ) (Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
Cours (UET 1) Cours (UET 1) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2024

UE fondamentales

systéemes qualité

UEF1 (O/P): Aliments fonctionnels et

UE découverte

UED1 (O/P): Techniques de

UE méthodologie

documentation

1. Aliments fonctionnels

UEML1 (O/P) : Développement et stage

1. Techniques de documentation

2. Application des systémes qualité

1. Stage et visite d’entreprise

UE transversales

UEF2 (O/P): Biostatistique

1. Biostatistique

2. Développement d’un produit
alimentaire

UET1 (O/P): Entreprenariat

1. Entreprenariat
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Master 2 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 17

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 1100 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Technigue de Avplication des TD Technique de documentation TD Technique de documentation
Biostatist.ique docume%tation %ystrgfncs de qualkité (Bendjama E.) (Bendjama E.)
Dimanche (Melkmi L.) (Bendjama E.) (Zidani S.) . .(Gl) Salle \17 o . .(GZ) Salle 18 .
Cours (UEF 2) TD Application des systemes de qualité TD Application des systemes de qualité
Cours (UED 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04 (Temagoult A.) (Temagoult A.)
(G2) Salle 18 (G1) Salle 17
Développement d’un TD Développement d’un produit TD Développement d’un produit
- duft’{’mmcn v 10h00 — 12h00 alimentaire (Fahloul D.) alimentaire (Fahloul D.)
Lundi p (Fahloul D.) N TP Biostatistique (Melkmi L.) (G1/G2) (G1) Salle 17 (G2) salle 16
C01;rs (UEM' 0 HI11 TD Aliments Fonctionnels (Messaoudi A.) | TD Aliments Fonctionnels (Messaoudi A.)
(G2) Salle 16 (G1) Salle 17
Application dc? , Aliments Aliments
systemes de qualité F . 1 F . 1
Mardi (Zidani S.) onctionnels onctionnels
(Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Cours
Salle 04
Biostatistique Entreprenariat Stage et visite d’entreprise ou laboratoire Stage et visite d’entreprise ou laboratoire
Mercredi (Melkmi L.) (Laabed M.) (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Cours (UEF 2) Cours (UET 1) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 13 Octobre 2024

NOTE : Salle 04 (Rez de chaussée) / Salle 16, 17, 18 (1< étage) / Centre de calcul H11 (Institut)
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Batna le, 09 _Séptembrc 2024
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