INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 09 Septembre 2024

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Licence Technologie Agro-Alimentaire et Contrdle de Qualité (L3), Amphi 3

Jours 8h00 - 9h30 9h30 -~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 - 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition Technologie des IAA (1) Techniques de Technologie des IAA (1) Technologie des IAA (1)
. . . (Boissons + Sucre) documentation (Lait et produits laitiers + (Lait et produits laitiers +
Dimanche (Mihoubi A.) (Baississe S.) (Briki S.) p 2s) (Noui Y.) c ) (Noui Y)
Cours (UEM 3.1.1) 3aississe S. riki S. orps gras) (Noui Y. orps gras) (Noui Y.
Cours (UEF 3.1.2) Cours (UET 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2)
Controle réglementaire Microbiologie alimentaire Additifs alimentaires Additifs alimentaires Biochimie alimentaire
Lundi des aliments (Mihoubi A.) (Bouali A.) (Saadoudi M.) (Saadoudi M.) (Temagoult A.)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2)
Nutrition Controle réglementaire Biochimie alimentaire Hyglenzlinseer(i;rlte des Hyglenzﬁ;tns;fgrlte des
Mardi (Mihoubi A.) des aliments (Mihoubi A.) (Temagoult A.) (Lekbir A) (Lekbir A)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2)
N s Techniques de N .
Microbiologie alimentaire Biochimie alimentaire Hygiene et securite des documentation Technplogle des IAA (1)
. . aliments gy (Boissons + Sucre)
Mercredi (Bouali A.) (Temagoult A.) (Lekbir A) (Briki S.) (Baississe S.)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UET 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2)
Informatique Informatique
Jeudi (Haddaoui S.) (Haddaoui S.)
Cours (UED 3.1.1) Cours (UED 3.1.1)

Valable a partir du 24 Septembre 2024

UE fondamentales

UE Découverte
UED 3.1.1 (O/P)
Matiére 1: Informatique (bureautique et
technologie Web)
UE transversales
UET 3.1.1 (O/P)
Matiére 1: Technique de documentation

UEF 3.1.1 (O/P)

Matiére 1: Microbiologie alimentaire
Matiére 2: Biochimie alimentaire

UEF 3.1.2 (O/P)

Matiére 1: Technologie des I1AA 1

Matiére 2: Hygiéne et sécurité des aliments

UE Méthodologie
UEM 3.1.1 (O/P)
Matiere 1: Nutrition

Matiére 2: Contrdle réglementaire des
aliments

Matiéere 3: Additifs alimentaires
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Batna le, 09 Septembre 2024
INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES ’
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2024-2025)

Licence Technologie Agro-Alimentaire et Contrdle de Qualité (L3), Amphi 3

Jours 8h00 - 9h30 9h30 - 11h00 11h00 - 12h30 14h00 -~ 15h30 15h30 - 17h00
- Technologie des TAA (1) Controle réglementaire des Informatique Tc%hnu‘]uc‘x <d¢
Nutrition . ‘ : documentation
Dimanche (Mihoubi A.) (Bmssqns_ + Sucre) 411ments (Haddaoui S.) (Briki S.)
Cours (UEM 3.1.1) (Baississe S.) (Mihoubi A.) Cours (UED 3.1.1) Cours (UET 3.1.1)
o Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEM 3.1.1) EAD EAD o
Technologie des IAA (1) . P Lo
Controle réglementaire Nutrition (Lait et produits laitiers + Hy, glenzlitnbeezgnte des a?ilfrfe};itr:ilfe
Lundi des (a:gmen(tlsj éll:/[/hgolu?; A.) . (Ml?{?ﬁlﬁ gi N L(ol\rlps g{d;) (Lekbir A.) (Temagoult A)
urs - ours - Cours ("[‘;EIF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2)
TP Microbiologie alimentaire (G1/G2) TP Microbiologie alimentaire (G3/G4) TP Microbiologie alimentaire (G5/G6)
(Briki S.) Labo F33 (Briki S.) Labo F33 (Briki S.) Labo F33
Mardi TP Hygicne et sécurité (G3/G4) TP Hygiene et sécurité (G5/G6) TP Hygiene et sécurité (G1/G2)
(Lekbir A.) Labo H38 (Lekbir A.) Labo H38 (Lekbir A.) Labo H38
TP Informatique (G5/G6) TP Informatique (G1/G2) TP Informatique (G3/G4)
(Haddaoui S.) H11 (Haddaoui S.) H11 (Haddaoui S.) H11
TD Boissons + Sucre (G1/G2) TD Boissons + Sucre (G3/G4) TD Boissons + Sucre (G5/G6)
(Baississe S.) Salle 18 (Baississe S.) Salle 18 (Baississe S.) Salle 18
Mercredi TP Biochimie alimentaire (G3/G4) TP Biochimie alimentaire (G5/G6) TP Biochimie alimentaire (G1/G2)
(Briki S.) Labo F34 (Briki S.) Labo F34 (Briki S.) Labo F34
TP Technologie des IAA (Lait) (G5/G6) TP Technologie des IAA (Lait) (G1/G2) TP Technologie des IAA (Lait) (G3/G4)
(Messaoudi A.) Labo F14 (Messaoudi A.) Labo F14 (Messaoudi A.) Labo F14
Microbiologie alimentaire Biochimie alimentaire Additifs alimentaires
Jeudi (Bendjama E.) (Temagoult A.) (Saadoudi M.)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEM 3.1.1)

Valable a partir du 13 Octobre 2024
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)
NOTE : Amphi 3 (Rez de chaussée) / Salle 18 (1< étage) / Labo F14,F31, F33, H38 (Institut) / Centre de calcul H11 (Institut)
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