
Code de la spécialité B.M.F03.S01.09 

Codes des métiers correspondants à la spécialité : 

A 1701, C 1201, C 1502,  L 1809, O 1402 

Fiche d’identité de la spécialité : Nutrition et Sciences des Aliments 

 

Niveau: Master 

Domaine : Sciences de la nature et de la vie 

Filière: Sciences alimentaires 

Spécialité : Nutrition et Sciences des Aliments 

 

1- Localisation de la formation: 

  

Faculté (ou Institut) : InstitutdesSciencesVétérinairesetdesSciencesAgronomiques 

Département : TechnologieAlimentaire 

Références de l’arrêté d’habilitation du diplôme à préparer :Arrêté : N° 1309  du  09 aout  2016. 

 

2- Partenaires extérieurs :  

 Entreprises et autres partenaires socio-économiques :  

 LaiterieAurès–Batna, UnitédeJusetConserve–N’Gaous- Batna, UnitéTransformationdescéréales–Batna, 

Biskra, Sétif, DirectiondesServicesAgricoles–Batna, Anfal–Sétif, CACQE–Constantine, CRSTRA–Biskra, 

UnitéAbattoir–Batna, Centrede Biotechnologie–Constantine, Boissoneteauminérale–Batna, Biskra, Sétif 

Partenaires internationaux :    / 

Autres établissements partenaires :     / 

 

3- Organisation générale de la formation: position du projet  

 

 



 

4- Contexte de la formation: 

  L’admissionauMasterestaccordéepourlesétudiantstitulairesdelalicence :Technologie agroalimentaire et 

contrôle de qualité et Contrôle de qualité etsécurité 

desalimentsoutouteautrespécialitéàconnotationSciencesdesaliments. 

Le Master Nutrition et sciences des aliments prépare les étudiants à devenir des cadres scientifiques dans le 

domaine de l'ingénierie et de l'innovation agro-alimentaire. Le domaine des aliments et de l'alimentation représente 

un bassin d’emploi important (entreprises agro-alimentaires, organismes de recherche, de contrôle et d'évaluation). 

5- Objectifs de la formation: 

  L’objectif de ce Master est de délivrer aux étudiants une formation théorique et 

pratiquepluridisciplinaireavecunetriplecompétenceen : 

 Sciencesdelanatureet delavie 

 Sciencesdel’ingénieur 

 Scienceséconomiqueset degestion. 

Cette formation a un aspect pratique qui vise à s’approcher plus des entreprises. Cetobjectifseraatteint 

parun stageobligatoire. 

CettespécialitéduMasterNutritionetSciencesdesAlimentsseraaxéesurlatransformation et la conservation des 

produits agroalimentaires (fruits et légumes, céréales,œufs, lait, etc.), et collaborera en étroite relation avec 

l'environnement industriel et derecherche. 

 

6- Profils et compétences visés: 

 Cetteformationpermettrademaîtriserlesdomainessuivants: 

 Connaissancesdesmatièresalimentaires 

 Lesindustries etlesprocédésdetransformationetdeconservation. 

 L’élaborationd’unnouveauproduit. 

 Lacréationd’uneunitéen IAA 

 Exploitationdelaproduction 

 Méthodesd'analysedesressourcesalimentaires 

 Connaissancedesnormesdequalité. 

Ce master vise à former des cadres dans le domaine agroalimentaire pour 

l’entrepriseoupourlarechercheappliquéeavecdescompétences pluridisciplinaires. 

7- Potentialités locales régionales et nationales d'employabilité: 

 Lesecteurdel’agroalimentaireestunsecteuràhautevaleurajoutée.Cesecteurconnaît dans le monde un taux très élevé 

d’employabilité. Ses cadres ont un taux de chômagetrès faible. Cela est dû à la diversité de ce secteur.  

Les possibilités de développer ce secteur enAlgérie sont réelles, surtout avec le développement de son amont et 

aval, à savoir l’agricultureetlachainededistribution des produitsagroalimentaire. 

Les débouchés attendus de cette formation sont nombreux au niveau régional etnational,publicou privées. 



Ilspeuventassurerlesfonctionssuivantes: 

 Postetechnicocommercialeagroalimentaire 

 Responsabledelaproduction 

 Responsablequalité 

 Créateurd’entreprise 

 Rechercheetdéveloppement(R&D) 

 Industriespharmaceutiquesetcosmétiques. 

  



 

 



 



 



 B.M.F03.S01.09: ترميز التخصص 

 : ترميزات المهن المتاحة لهدا التخصص 

O 1402, L 1809  ,C 1502 ,C 1201, A 1701 

 الأغذيةالتغذية وعلوم  : البطاقة التعريفية بالتخصص 

 

 .: ماسترالمستوى 

 .ةلحیاوا لطبیعةا معلو: الميدان

 علوم الغذاء.: الشعبة

 .غذيةوعلوم الأ التغذية: الاختصاص

 

 مكان التكوين -1

 

 .عیةرالزا ملعلووا لبیطريةا ملعلوا : المعهد 

 .لتغذيةا تكنولوجیا القسم:

 .6392أوت 31المؤرخ في9031رقم  مرجع قرار التأهيل:

 

 :المشاركون الآخرون - 2

  

 /:الشركاء من المؤسسات الجامعية الأخرى

 والاقتصاديون الآخرونالمؤسسات والشركاء الاجتماعيون 

 ملبنة الاوراس باتنة 

 باتنة و  نقاوس:  وحدة العصير و التغليف 

 سطيف و بسكرة، باتنة  :وحدة تحويل الحبوب 

 مديرية المصالح الفلاحية 

 انفال سطيف 

  قسنطينة المخبر الجهوي لمراقبة الجودة . 

  بسكرة -مركز البحث العلمي و التقني حول المناطق القاحلة 

  المسلخ باتنةوحدة 

 كنولوجيا قسنطينة بيوتمركز ال 

 سطيف.و بسكرة ،باتنة: مشروبات ومياه معدنية 

 /: الشركاء الدوليون الأجانب

 

 لتنظيم العام للتكوين: مكانة المشروع ا - 3

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 :مضمون التكوين وسياقاته -4

 

  أو ما يعادلها.  تكنولوجيا الاغذية ومراقبة النوعيةليسانس  متاح للطلاب الحاصلين علىالتكوين هذا 

  تنفيذيين علميين في مجال هندسة الأغذية الزراعية والابتكار. ويمثل قطاع  إطاراتفي التغذية وعلوم الغذاء الطلاب ليصبحوا  الماستريعد

 الأغذية مجال عمل هاما )شركات الأغذية الزراعية، وهيئات البحث والرصد والتقييم(.

 

 :التكوين هدافأ -5

 

 نظري وعملي متعدد التخصصات وله كفاءة ثلاثية في: بتكوينهو تزويد الطلاب  الماسترالهدف من هذا 

 علوم الطبيعة والحياة 

 العلوم الهندسية 

 .علوم الاقتصاد والإدارة 

 .ةلزاميدورات تدريبية إله جانب عملي يهدف إلى الاقتراب من الشركات وسيتحقق ذلك من خلال  التكوينهذا 

في علوم التغذية والأغذية على تجهيز وحفظ المنتجات الغذائية الزراعية )الفواكه والخضروات والحبوب والبيض  الماستروسيركز هذا التخصص من 

 .علاقة وثيقة مع البيئة الصناعية والبحثية. وذلك من خلال والحليب وما إلى ذلك(

 

 :المهارات المستهدفة من التكوين - 6

   

 :يسمح هذا التكوين بالتحكم في المجالات التالية 

 معرفة المواد الغذائية. 

  الصناعات و عمليات التحويل و الحفظ. 

 تحضير منتجات جديدة. 

 وحدة الصناعات الزراعية  و الغذائية إنشاء. 

 الإنتاجستغلال إ. 

  طرق تحليل الوارد الغذائية. 

  معايير الجودةمعرفة. 

 اطارات في مجال الاغذية الزراعية للأعمال التجارية او البحث بمهارات متعددة التخصصات. بتدرييهدف هذا الماستر الى 

 

 

 

 ميدان : علوم الطبيعة والحياة

 علوم الغذاءشعبة : 

 تخصص : تغذية و علوم الأغذية

: أمن غذائي و ضمان  تخصص
 الجودة

 



 :لإمكانات المحلية، الجهوية والوطنية لقابلية التوظيفا - 7

 

في جميع انحاء العالم. اطارتها لديهم  التوظيفهذا القطاع بمعدل عالي جدا من  عالية. يتمتعقطاع التغذية الزراعية هو قطاع ذو قيمة مضافة   

مع تطوير الزراعة وسلسلة توزيع حقيقية. لاسيماإمكانية تطوير هذا القطاع في الجزائر  وهذا القطاع.يرجع الى تنوع  جدا وهذامعدل بطالة منخفض 

 .خاصوالالعام  ،الوطني،الإقليميا التكوين عديدة على المستوى المنافذ المتوقعة من هذو المنتجات

 :الوظائف التالية  أداءيمكنهم المتخرجون من هذا التكوين 

  مدير الانتاج 

  مسؤول الانتاج 

  مسؤول النوعية 

  والتجميلية.الصناعات الدوائية 

  



 



 

 



 


