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code de la spécialité B.L.F03.S01.08 

Codes des métiers correspondants à la spécialité : 

A 1702, O 1401, O 1402  

Fiche d’identité de la spécialité: Technologie agroalimentaire et contrôle de qualité 

 Niveau: Licence 

Domaine: Sciences de la nature et de la vie 

Filière: Sciences Alimentaires 

Spécialité :Technologie agroalimentaire et contrôle de qualité 

1- Localisation de la formation:  

 Faculté (ou Institut) : Institut des sciences vétérinaires et des sciences agronomiques 

Département : Technologie alimentaire 

Références de l’arrêté d’habilitation du diplôme à préparer : Arrête d’habilitation N°728 du 14/05/2019 

2- Partenaires extérieurs :  

 Entreprises et autres partenaires socio-économiques :  

 Centre de recherche en biotechnologie (CRBT)-Constantine 

 Cévital 

 ORELAIT Batna 

 ORAVI (Abattoir avicole-Batna) 

Partenaires internationaux :    / 

Autres établissements partenaires :     / 

3- Organisation générale de la formation: position du projet  
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4- Contexte et Objectifs de la formation: 

 

 Après une année d’étude dans le tronc commun, l’étudiant choisi une filière en fonction de sa moyenne de 

classement et de son choix .Après une année de formation l’étudiant est orienté vers la spécialité Technologie 

agroalimentaire et contrôle de qualité. 

Cette formation a pour objectif de former les futurs cadres en technologie agroalimentaire et contrôle de la 

qualité des aliments. L’accent mis sur ce domaine correspond à une demande croissante des besoins alimentaires de 

l’Algérie dont la facture d’importation ne cesse pas d’augmenter d’une part, et d’autre part les produits de 

l’importation que nous les consommons quotidiennement sans savoir leur origine et leur qualité peuvent constituer 

un risque pour la santé publique. 

 

5- Profils et compétences visés:  

  

Cette formation permettra de maîtriser les domaines suivants:  

 Connaissances des matières alimentaires 

 Les industries et les procédés de transformation et de conservation 

 Conservation des aliments 

 Méthodes d'analyse des aliments. 

 Connaissance des normes et réglementation alimentaires. 

Cette licence vise à former des cadres dans le domaine agroalimentaire pour l’entreprise ou pour les 

laboratoires de contrôle de qualité avec des compétences pluridisciplinaires. 

 

6- Potentialités locales régionales et nationales d'employabilité: 

 

Les débouchés attendus de cette formation sont nombreux au niveau régional et national, public ou privées. 

 Enseignement et recherche fondamentale et appliquée dans tous les domaines de la Biologie : Biochimie, 

Microbiologie, ...  

 Recherche publique : universités, Centre de recherche : CRSTRA, CRBT,...  

 Laboratoires régionaux de contrôle de qualité: CAQUE. 

 Recherche industrielle : laboratoires du secteur privé et du secteur publique (pharmacologie, agro-

alimentaire, ...). 

 Les bureaux d’expertise et de consultation en agroalimentaire. 
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 B.L.F03.S01.08: ترميز التخصص 

 : ا التخصصذترميزات المهن المتاحة له 

 O 1402 ,O 1401 ,A 1702 

 ومراقبة النوعية الأغذيةتكنولوجيا  :البطاقة التعريفية بالتخصص 

  

 .: ليسانسالمستوى

 لوم الطبيعة والحياة.: عالميدان

 .الغذاء علوم: الشعبة

 .ومراقبة النوعية الأغذيةتكنولوجيا : الاختصاص

 

 مكان التكوين -1

 

 العلوم البيطرية والعلوم الزراعية المعهد: 

 تكنولوجيا التغذية القسم:

 .2142ماي  41المؤرخ في  827رقم  :مرجع قرار التأهيل

 

 :المشاركون الآخرون - 2

 

 الأخرى: / الجامعية المؤسسات من الشركاء

 المؤسسات والشركاء الاجتماعيون والاقتصاديون:  

 مركز البحوث البيوتكنولوجيا قسنطينة

 مجمع سيفيتال

 وحدة منتجات الحليب باتنة

 مذبح الدواجنباتنة

  الشركاء الدوليون الأجانب: /

 لتنظيم العام للتكوين: مكانة المشروع ا - 3

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 الميدان : علوم الطبيعة و الحياة
 
 

 الشعبة : بيئة و محيط
 الشعبة : علوم فلاحية

 الشعبة :علوم الغذاء

 الغابات تخصص: علم
تخصص: تكنولوجيا الأغذية و مراقبة 

 النوعية
 بيئة و زراعةتخصص: 

 تخصص: إنتاج حيواني 

 تخصص : حماية النباتات

 تخصص: إنتاج نباتي

 تخصص: تربة ومياه

 بيئة و محيطتخصص: 

 



 

 :مضمون التكوين وسياقاته -4

 

 للتكوين في لليسانس تكنولوجيا الاغذية القبول بعد سنة من الدراسة في الجذع المشترك، يتم اختيار الشعبة حسب الرغبة المطلوبة ومعدل .

 .هذا الاختصاص إلىوجيه الطلبة تشعبة علوم الغذاء، بعد سنة من التكوين يتم  اختيارومراقبة النوعية يجب 

  والهدف هو تكوين  إطارات مستقبلية في تكنولوجيا الأغذية الزراعية ومراقبة جودة الأغذية. ويتوافق التركيز على هذا المجال مع الطلب

ة استيرادها باستمرار من ناحية، ومن ناحية أخرى، فإن المنتجات المستوردة التي المتزايد على الاحتياجات الغذائية للجزائر، التي تزداد فاتور

 نستهلكها يومياً دون معرفة أصلها وجودتها قد تشكل خطرًا على الصحة العامة.

 

 :هداف التكوينأ - 5

 

   .تكوين إطارات في تكنولوجيا الأغذية الزراعية ومراقبة جودة الأغذية 

  من معرفة تقنيات مراقبة جودة الغذاء ومنع الاحتيال وفي نفس الوقت تلبية متطلبات التحسين المستمر للجودة وفقاً لمعايير الطلبة  تمكين أيضا

 :الميدان. ويتضمن المنهج معلومات نظرية وعملية عن محورين

o تكنولوجيا تجهيز الأغذية. 

o مراقبة نوعية الأغذية 

 

 :المهارات المستهدفة من التكوين - 6

 

 وسيتيح هذا التكوين إتقان المجالات التالية:

 معرفة المواد الغذائية •

 صناعات وعمليات التجهيز والحفظ •

 حفظ الأغذية •

 طرق اختبار الطعام. •

 معرفة المواصفات واللوائح الغذائية. •

 

 :لإمكانات المحلية، الجهوية والوطنية لقابلية التوظيفا - 7

  

 .المجالات على الصعيدين الإقليمي والوطني، العام أو الخاصالعديد من  فرص العمل تكون في

 التربية الوطنيةفي التدريس في جميع مجالات 

 ،مراكز الأبحاث و الجامعات CRSTRA ،CRBT،... 

 المختبرات الإقليمية لمراقبة الجودة 

 )...،البحوث الصناعية: مختبرات القطاعين الخاص والعام )الصيدلة، الأغذية الزراعية. 

 مكاتب الدراسات في المشورة والخبرة في مجال الأغذية الزراعية. 

 

  



 

 



 

 


